
 

 

La Calville 

Noix de Saint-Jacques en Croûte de Chanvre, 
Textures de Choux de Bruxelles et Citron 

 
Cabillaud à la Liqueur Bénédictine, Pommes de Terre aux Aromates, 
Cresson de Fontaine et Sucs d’Arêtes 

 
Dos de Sanglier, Yuzu et Laurier,  
Courge Butternut et Racines d’Hiver 

 
Sélection de Fromages de Normandie 

 
Kiwi, Banane et Oseille sauvage 
 
Menu à 95€, avec accord Mets & Vins 3 verres : 135€ 

 

La Petite Calville 
Entrée / plat / dessert, dans le Menu Calville 
 
Menu 68€, avec accord Mets & Vins 2 verres : 95€ 

La Tentation 

Morilles de Normandie, Veau et Orties  

 
Pommes de Terre, Coques et Ail Triquètre   

  
Turbot sauvage, Mandarine et Carotte 

 
Le Sapin …. comme une Balade en Forêt 

 
Paleron de Bœuf Hereford cuit à la Braise, 

Racines de Salsifis et Réglisse 

 
Sélection de Fromages de Normandie 

 
Courge Spaghetti, Sorbet Pomme/Châtaigne  

 
Noix de Coco, Chocolat et Ananas Victoria  

 
 
 
 

Menu à 130€, avec accord Mets & Vins 4 verres : 185€ 

Une cuisine d’émotion, inspirée par nos jardins et 
le terroir Normand qui nous entoure 


